
ご加入のお問い合わせ、お申込みは 

初山センター ０４４－９７７－０７０５ 平日 9 時―17 時 

 

一般的なハム、ソーセージなどの肉加工食品に発色剤として使われる硝酸塩は、

自然界でも岩塩や野菜などに広く含まれる物で、安全性も高く、肉の色だけでな

く、におい、味も良くなり、殺菌力もあると言われます。 

 でも、生協のポークウインナーは、丁寧に育てられた食肉を

ことにより、 しました。 可能に

 

生協のブタ肉は 豚の肉です。 

「どうせクズ米、古々米、せいぜい輸入米でし

ょ？」 

いいえ、違います！ 

その は

 

今、マーガリンやショートニングなどに含ま

れる「トランス脂肪酸」が心臓疾患を引き起

こす可能性があるとして、世界的に話題で

す。 

 私たちがお届けするマーガリンは、こだわ

りの原料と製法により、その含有量が

。 抑えられています

「 」のために、ぜひご利用ください。 

http://kawatama.webcrow.jp/main1/sazanka/1803winna/index.htm
http://seikatsuclub.coop/activity/20151127s.html
http://www.maff.go.jp/j/syouan/seisaku/trans_fat/t_wakaru/index.html
http://seikatsuclub.coop/safe/trans-fat.html

